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Kitüntetés: Tankönyv-nívódíj (Élelmiszer-ipari eljárások és berendezések, 1996)., 
Széchenyi Professzori Ösztöndíj (1998-2002)., Akadémiai Díj, MTA Elnökség (2001)., 
Tankönyv nívódíj (Műszaki hőtan mérnököknek 2002)., Universidad Ricardo Palma, 
Lima, Peru.Szakmai elismerése a mikrohullámú kutatás, a termodinamika oktatása és az 
élelmiszeripari mérnöki tevékenység területén elért eredményekért. (2004)., A Magyar 
Felsőoktatásért Emlékplakett (2004)., Magyar Köztársasági Érdemrend Középkeresztje 
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(konvektív-mikrohullámú) energiaközléses anyagkezelés. Mikrohullámú hőközlés 
elmélete és gyakorlata. Mikrohullámú extrakció. Hő-, anyag- és impulzus transzport 
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folyamatok vizsgálata élelmiszeripari műveletekben, eljárásokban.  Hűtve és fagyasztva 
gyártás, tárolás. Energiamenedzsment.  
 
Publikációk: Tudományos közleményeinek, hazai, nemzetközi előadásainak száma: 210. 
Társszerzős tankönyvei száma 4. Oktatási jegyzeteinek száma 7. Szabadalmak száma 3. 
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7. K. Rigó., G. Szabó, J. Téren, J. Varga (2001): Application of Microwave-
Assisted Ergosterol Extraction (MAE) Method to Assess Fungal Contamination in 
Plant Products. EUROFOODCHEM XI. Norwich Research Park. Biologically-
Active Phytochemicals in Food. Edited by: W. Pfannhauser, G.R. Fenwick & S. 
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Mosonmagyaróvár, 2006. október 05. CD ROM ISSN 0237-9902 
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27-29. 



 6
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